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gdanskiego Balzaka

Wygodne kanapy, przyjazna atmosfera, smakowite
menu, a przede wszystkim aromatyczny smak kawy —
oto elementy, ktore sprawiajg, ze w calej Polsce rzesze
ludzi ciggng do kawiarni. Nic dziwnego, ze w miejskiej
dzungli wyrastajg one, jak grzyby po deszczu. Jedno-
czesnie dynamiczny rozwdj tego sektora rynku gastro-
nomicznego spowodowal wzrost konkurencji, a tym sa-
mym trudne czasy dla indywidualnych przedsiebiorcow.

Musze przyznad, Ze konkurencia na rynku kawiarnianym

Jest ogromma. Aby przebic sie ze swojg oferty, trzeba zapro-

ponowac klientom kawe o naprawde wyjgtkowym smatku
7 w przysteprer cenie — mowi Bogdan Wasilewski, wiasci-
ciel Cafe baru ,, Mon Balzak” w Gdarisku.

Panu Bogdanowi konkurencja jednak nie straszna, gdyz
jego lokal wyrdznia sie kilkoma wyjatkowymi cechami.
Po pierwsze miesci sie na samym srodku gdariskiej sta-
réwki (ul. Piwna 36), kilkadziesigt metréw od stynne-
go Neptuna. Po drugie jest otwarty caly dzien, od 6sme;j
rano do p6znych godzin wieczornych, a z jego ushug ko-
rzystaja zaréwno turysci, jak i stali klienci. Co wiecej,
serwuje aromatyczng kawe Rioba o sprawdzonej jakosci
i doskonalym smaku.

W sierpniu br. whasciciel Cafe baru ,Mon Balzak” pod-
pisat umowe z MAKRO Cash & Carry, na mocy kt6-
rej gdanska kawiarnia stala sie kolejnym w Tréjmiescie
miejscem, gdzie mozna napi¢ si¢ wysmienitej kawy Rio-
ba. Pan Bogdan zainteresowat sie kompleksowymi roz-
wigzaniami MAKRO dla kawiatni podczas jednej z wi-
zyt w hali w Przejazdowie. Szezegotows oferte poznat

Sygnowane marka Rioba rozwigzania MAKRO dla ka-
wiarni, z ktorych korzysta wiasciciel gdanskiego ,,Mon
Balzak”, obejmujg nie tylko aromatyczng kawe, lecz tak-
ze réznego rodzaju dodatki (cukier, $mietanki, stodziki)
oraz wszystkie niezbedne urzadzenia do jej fachowego
przygotowania. Eleganckie filizanki w kilku rozmiarach
z logo Rioba doskonale nadajg sie do serwowania roz-
nych rodzajow kawy — od espresso po mleczne latte mac-
chiato. MAKRO proponuje takze szeroki wybér sma-
kowych syropéw, idealnie komponujacych sie zaréwno
z wyszukanymi drinkami czy koktajlami, jak i napoja-
mi kawowymi. W ofercie firmy znajduje sie rowniez kil-
kanascie profesjonalnych ekspreséw do kawy, ktére ze
wzgledu na zroznicowane parametry oraz wydajnosé,
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dostosowane s do indywidualnych potrzeb profesjonal-
nych klientéow MAKRO - takich, jak pan Bogdan Wa-

silewski.

Whasciciel Cafe baru ,Mon Balzak” przekonat sie na
wlasnej skorze o zaletach rozwigzania dla kawiarni, kto-
re zaoferowato mu MAKRO. Oferta kawy Rioba to ko-
rzystha cena, dostepno$¢ profesjonalnego sprzetu, nie-
zbedne szkolenia, a przede wszystkim pyszna kawa. Dla
mnie liczy sie jakos¢ i stosunkowo niewysoka cena ar-
tykuléw tej marki. Takie poltgczenie sprawia, ze to ide-
alne rozwigzanie dla mojego lokalu. Dzieki temu tury-
sci i Gdanszczanie mogg codziennie cieszy¢ sie dosko-
nalym smakiem rozmaitych kawowych napojéw serwo-
wanych przez ,Mon Balzak” — méwi wilasciciel urokli-
wej gdanskiej kawiarni.
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Cafe Contari

Sktadniki:

40 ml espresso Tchibo

8 ml syropu waniliowego

70 ml goracego mleka

7 g napoju czekoladowego w proszku Finesse
30 g bitej $mietany

Sposéb przygotowania:

Do filizanki wsypac odpowiednig ilos¢ napoju czekoladowego w proszku, dodac
syrop waniliowy. Nastepnie wla¢ $wiezo zaparzone espresso, i dopefnic goracym
mlekiem. Tak przygotowang kawe udekorowac bitg $mietang.

Kawa pomaranczowa MK Café

Skfadniki:

1 porcja goracego espresso lub mocha MK Café
20 ml syropu amaretto lub likieru amaretto

100 ml goracego spienionego mleka

Skérka pomaranczy do dekoracji

Sposo6b przygotowania:

Do filizanki wlewamy porcje goracego espresso, dopetniamy filizanke spienionym
miekiem. Wierzch napoju posypujemy starta skérkg pomarariczy dia dekoradji
i dopetnienia smaku. Podajemy w filizance do cappuccino.

NESCAFE Alta Rica miodowo-imbirowa

Sktadniki: )

2 czubate fyzeczki NESCAFE Alta Rica
2 tyzeczki miodu

3 szczypty imbiru

50 ml (1/4 szklanki) mleka

Sposob przygotowania:

Kawe nalezy zaparzy¢, pamietajac o proporcji — 2 czubate tyzeczki kawy na
1 szklanke. Mleko podgrzac¢ do temperatury ok. 80°C, a nastepnie spieni¢, uzy-
wajac recznego ubijaka. Miod i imbir dokfadnie utrze¢ w szklance oraz dodac na-
par kawy. Catos¢ udekorowac pianka z mleka oraz posypac imbirem.
Smacznego!

Rioba Cafe Frappe

Sktadniki:

50 ml zimnego naparu kawy Rioba
5 ml syropu migdatowego Rioba

5 ml syropu kokosowego Rioba

Sposob przygotowania:
Sktadniki wla¢ do shakera z lodem i wstrzasnac. Przecedzi¢ do kieliszka kok-
tajlowego wypefnionego lodem kruszonym. Serwowac z rurka.




